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Há mais de 10 anos no mercado, a Inecom produz 

equipamentos para cozinhas industriais e profissionais, 

garantindo aos seus clientes qualidade, durabilidade 

e segurança. Fornecemos equipamentos para hotéis, 

hospitais, restaurantes, lanchonetes fast-food, clubes, 

escolas, órgãos públicos, entre outros.

Nossos equipamentos são fabricados com tecnologia 

de ponta em materiais nobres como o aço inoxidável 

AISI 304. Contamos com um Departamento de 

Engenharia e Planejamento, que projeta e instala 

cozinhas de forma personalizada – oferecemos 

também Assistência Técnica, Manutenção Preventiva e 

Corretiva dos equipamentos.

Inecom
Cozinhas Industriais e Profissionais



Pré-Preparo

Cocção, Frituras, 
Grelhados e Assados

Tampos, mesas e tanques de lavagem em chapa de aço inoxidável.

Caldeirões a gás-vapor, elétrico-vapor e vapor-direto 

com capacidade para 100, 200, 300 e 500 litros. 

Chapa quente gás/elétrica, forno gás/elétrico, fogão 

a gás, frigideira basculante gás/elétrica e fritadeira 

gás/elétrico entre outros.

Produtos
A Inecom produz e comercializa equipamentos de design exclusivo e moderno com qualidade insuperável 

para cozinhas industriais e profissionais.



Módulos de 
Distribuição

Lanchonetes Fast-Food

Copa de Lavagem

Carros de Apoio

Módulos aquecidos ou refrigerados. 

Fabricados em gabinete ou sobre 

estrutura tubular em aço inox.

Coifa estação, chapa quente, char broiler, expositor de 

batatas, fritadeiras e fogão.

Máquina de lavar louças, esteiras e 

prateleiras Tray Rest em aço inoxidável.

Carros abertos ou fechados, neutros ou aquecidos.



Refrigeração

Fornos Combinados

Estoques

Módulos horizontais e verticais com 

conjunto frigorífico tipo hermético, dotado 

de gás refrigerante ecológico.

Eletrônicos e digitais, a gás ou elétricos.

Estantes e prateleiras desenvolvidas para armazenar 

da melhor maneira possível os seus alimentos.

Conservação
Câmaras frigoríficas em alvenaria ou desmontáveis, com 

equipamentos ecológicos.



Transporte
Recipientes isotérmicos para líquidos e alimentos.

Artefatos em 
Aço Inoxidável

Equipamentos
Auxiliares

Mictórios, lavatórios e peças especiais 

sob medida.

Balanças eletrônicas, cortadores de frios, 

misturadores, moedores, liquidificadores, 

picadores, batedeiras, processadores e outros.



Pré-Preparo

Estoque, Armazenamento e Apoio

Modelos

Mesa em Aço Inox
Tampo com Cuba e Gancheira

Estante Gradeada
Em Aço Inox

Estante Lisa
Em Aço Inox

Prateleira Elevada Lisa
Em Aço Inox

Prateleira Elevada 
Gradeada Em Aço Inox

Mesa em Aço Inox para
Escolha de Cereais

Tanque em Aço Inox para
Lavagem de Verduras

Mesa em Aço Inox
Tampo com Cuba

Tampo em Aço Inox
Com Cuba



Cocção, Frituras, Grelhados e Assados

Carros

Caldeirão Vapor Direto 
Americano

Carro em Aço Inox para 
Transporte de Vegetais

Carro em Aço Inox para 
Detritos

Fritadeira Basculante
Elétrica/Gás

Caldeirão Vapor 
Direto Autoclavado

Carro em Aço Inox 
Térmico para Café

Carro Plataforma 
em Aço Inox

Carro em Aço Inox 
para Cereais

Fogão a Gás

Caldeirão Gás/Vapor 
Americano

Carro Prateleira em 
Aço Inox

Carro Cantoneira para 
Bandejas em Aço Inox

Forno a Gás/Elétrico

Fritadeira Elétrica

Carro Térmico Hospitalar 
em Aço Inox

Chapa Quente
a Gás/Elétrica



Distribuição e Fast-Food

Refrigeração e Conservação

Módulo Porta 
Bandeja/Talheres/Pães

Refrigerador e Freezer Vertical 
em Aço Inox

Pass Through Horizontal 
Refrigerado/Aquecido

em Aço Inox

Refrigerador e Freezer 
Horizontal em Aço Inox

Refrigerador e Freezer Vertical 
em Aço Inox

Pass Through Vertical 
Refrigerado/ Aquecido

em Aço Inox

Linha de Equipamentos 
Fast-Food

Módulos de 
Distribuição Refrigerado

Chair Broiler a Gás

Módulo de 
Distribuição Neutro

Módulo de 
Distribuição Aquecido

Chapa Quente
Elétrica/Gás

Expositor de 
Batatas



Copa de Lavagem e Higienização

Artefatos em Aço Inoxidável

Esteira Transportadora 
Automática

Guichet Multibox Prateleira Tray Rest

Lavatório Coletivo
em Aço Inox

Mictório Coletivo
em Aço Inox

Tanque com Esfregão
em Aço Inox

Transporte

Recipiente Isotérmico 
para Alimentos

em Aço Inox

Recipiente Isotérmico 
para Líquidos
em Aço Inox



serviços

serviços

Serviços
Além de seus produtos, a Inecom também 
oferece serviços de assistência técnica e contrato 
de manutenção preventiva

A INECOM proporciona um padrão de atendimento que assegura a satisfação do cliente na assistência técnica e 

manutenção de seus equipamentos, através de um Departamento de Engenharia Operacional com profissionais 

altamente treinados e qualificados.

Atendimento em todo o país 

Exportação para a América do Sul



serviços

serviços



Liquidificador Industrial 
Basculante

Balança Mecânica
de Mesa

Balança Mecânica 
Plataforma

Processador de Alimentos

Descascador de Legumes Amaciador de Carne Picador de Carne

Liquidificador Industrial

Batedeira de Massas

Extrator de Sucos

Cortador de Frios

Serra Fita para Ossos
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